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VELKOMMEN TIL
NYHAVNS FÆRGEKRO

Historie, atmosfære og udsigt til Nyhavn
Kom og oplev historien hos Nyhavns Færgekro og en unik kombination af
klassisk dansk mad og stemningsfulde, historiske omgivelser. Vi ligger i en af
Nyhavns ældste bygninger fra 1600-tallet og har huset alt fra sømænd,
rejsende og rederier gennem tiden. I dag mærkes historiens vingesus overalt 
i bygningen og danner den perfekte ramme for et mindeværdigt selskab 
– hvad enten det er over et godt glas vin, øl eller vores hjemmelavede
krydderbrændevin til frokosten eller middagen.
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Hos Nyhavns Færgekro tilbyder vi flere historiske og hyggelige lokaler i forskellige
størrelser. Uanset om I planlægger en mindre sammenkomst eller et større
selskab, har vi rammerne. Ud mod Nyhavn har vi en stor terrasse, som kan danne
rammen om velkomst eller stående reception ved højborde langs bolværket.

Hold dit næste selskab i historiske omgivelser
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Stueetage - Nyhavn 5
Åbent (i restauranten)
36 siddende gæster

Stueetage - Øresund
Åbent (i restauranten)
62 siddende gæster

1. sal - Nyhavn 5
Privat lokale
52 siddende gæster

1. sal - Øresund
Delvist privat lokale
71 siddende gæster



SELSKABSMENU – FROKOST3

Frokostmenuer

Smørrebrød

2 stk. smørrebrød efter kokkens valg

225 kr. per person

Sildebord

Øresundstallerken

12 sildespecialiteter serveret som buffet 

Tag selv og gerne flere gange

185 kr. per person

Serveres med økologisk surdejsbrød,

rugbrød og smør.

Sild – én af vores specialiteter

Gravad laks med hovmestersauce 

Rejer med hjemmelavet mayonnaise,

dild og citron 

Roastbeef med peberrod, remoulade

og ristede løg

Dansk ost med kompot

275 kr. per person
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Frokostmenu 
(2 eller 3 retter)

Frokostbord på et sølvfad

Forret: Sæsonens suppe med ristet brød, 

fx kartoffel- og porre eller ærtesuppe.

Hovedret: Finns frikadeller - køkkenchefens

frikadeller serveret med stuvet spidskål i

bechamelsauce og kartofler

Dessert: Trifli af sæsonens bær eller 

frugter med let pisket flødeskum og knas

2 retter: 285 kr. per person

3 retter: 335 kr. per person

Serveres med økologisk surdejsbrød,

rugbrød og smør.

Karrysild

Æg og håndpillede rejer

Gravad laks med hovmestersauce

Rødspættefilet med dildmayonnaise

og håndpillede rejer

Frikadeller med kartoffelsalat

Roastbeef med remoulade, surt og

ristede løg

395 kr. per person



SELSKABSMENU – AFTEN5

Aftenmenuer

Klassisk Nyhavns Færgekro

Nyhavns Færgekro Signatur

Forret: Sæsonens suppe med ristet brød, 
fx kartoffel- og porre eller ærtesuppe

Hovedret: Klassisk stegt flæsk med
kartofler og persillesauce

Dessert: Trifli af sæsonens bær eller 
frugter med letpisket flødeskum og knas

2 retter: 365 kr. per person 
3 retter: 425 kr. per person 

Forret: Røget laks toppet med rygeost,
rødløgs- og kapersvinaigrette. Hertil
økologisk surdejsbrød og smør

Hovedret: 180 g oksefilet serveret med
grønne bønner i baconsvøb, provençale
sauce og pommes frites

Dessert: Chokoladekage af kraftig belgisk
chokolade med vaniljeis, saltkaramel og
crumble

2 retter: 435 kr. per person 
3 retter: 495 kr. per person 



SELSKABSMENU – TILVALG 6

1 glas Cava Rosé

2 kanapéer (ex. crustader)

160 kr. per person

Ekstra kanapéer: 25 kr. per stk.

1 kop: Stempelkandekaffe, te eller

varm chokolade

3 stk. petit fours

3 cl avec

Martell VS, Baileys, Calvados

 

145 kr. per person

Tilvalg

Færgekroens Kaffesæt

Aperitif & Kanapéer

Hos Nyhavns Færgekro tilbyder vi vegetariske alternativer til vores menuer.
Derudover tager vi naturligvis også hensyn til allergier og særlige kostønsker, 
så menuen kan tilpasses jeres gæster på bedst mulig vis.

Særlige hensyn &
vegetariske alternativer



DRIKKEPAKKER7

Drikkepakker

Standard

1 fadøl, 1 glas husets vin eller 1 sodavand
Filtreret vand m/u brus
Kaffe (stempelkande) eller te

Select

2 fadøl eller sodavand 

Filtreret vand m/u brus

Kaffe (stempelkande) eller te

Superior

2 fadøl, 2 glas husets vin eller 2 sodavand

Filtreret vand m/u brus

Kaffe (stempelkande) eller te

135 kr. per person

195 kr. per person

225 kr. per person



DRIKKEPAKKER 8

Tidsbestemte drikkepakker

Klassisk (2 timer)

Fri hvidvin og rødvin - husets vine
Fri fadøl og sodavand 
Filtreret vand m/u brus 
Kaffe (stempelkande) og te

450 kr. per person

Ekstra time: 300 kr.

Dessertvin: 65 kr.

Plus (2 timer)

Fri hvidvin og rødvin - plus vine 
Fri fadøl og sodavand
Filtreret vand m/u brus
Kaffe (stempelkande) og te

550 kr. per person

Ekstra time: 350 kr.

Dessertvin: 85 kr.

Premium (2 timer)

Fri hvidvin og rødvin - premium vine
Fri fadøl og sodavand
Filtreret vand m/u brus 
Kaffe (stempelkande) og te

700 kr. per person

Ekstra time: 450 kr.

Dessertvin: 85 kr.

After Dinner Drinks (1 time)

Fri bar efter middagen

med udvalgte long drinks

250 kr. per person



FESTER & SÆRLIGE
ANLEDNINGER

En særlig dag fortjener særlige rammer
Hos Nyhavns Færgekro skaber vi rammen om livets store øjeblikke. Uanset
om I samles til bryllup, fødselsdag eller reception, sørger vi for en varm og
stemningsfuld atmosfære med god mad, nærvær og historiske omgivelser.
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KONFIRMATION
2026

Konfirmation hos Nyhavns Færgekro

Velkommen til Nyhavns Færgekro – her fejrer vi konfirmationen i
ægte dansk ånd med klassiske retter, hyggelig stemning og vores
unikke beliggenhed midt i Nyhavn.

KONFIRMATIONSPAKKE11



Menu

Drikkevarer

Tilvalg

Husets vine ad libitum i 3 timer
Fadøl, sodavand og vand m/u brus
Kaffe (stempelkande) og te

Konfirmationskage: pris efter aftale

Natmad: 125 kr. pr. person (fx sliders, hotdogs eller andet efter aftale)

Tholstrups Natmad: 225 kr. pr. person (bræt med pølser, charcuterie,
sylt, sky og varm leverpostej samt brød)

Musik og underholdning: book DJ gennem os. Pris efter aftale

Blomsterdekorationer: 350 kr. pr. buket (i konfirmandens farver)

Ekstra timer med fri bar: pris efter aftale

KONFIRMATIONSPAKKE

995 kr. per person

Velkomst: Et glas mousserende vin eller
alkoholfri drink samt crustader (fx røget
laks med rygeostcreme, rejer med citron,
dild og löjrom)

Forret: Tarteletter med kylling og asparges

Hovedret: Stegt rødspætte med
persillesauce, kartofler og citron. Eller
oksefilet med sæsonens grønt,
rødvinssauce og kartofler

Dessert: Klassisk trifli med sæsonens frugt
eller bær, makroner og flødeskum
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BARNEDÅB
2026

Barnedåb hos Nyhavns Færgekro
Hos Nyhavns Færgekro dækker vi op til barnedåb med en klassisk brunch,
hvor familie og venner kan samles omkring bordet. Vi sørger for velsmagende
retter med sæsonens bedste råvarer og god plads til at nyde dagen sammen.

BARNEDÅBSPAKKE13



Menu

Drikkevarer

Tilvalg

Fri kaffe (stempelkande), te og juice

Fri vand med/uden brus

Dåbskage: pris efter aftale

Mulighed for tilkøb af vin, øl og cocktails: pris efter aftale

BARNEDÅBSPAKKE

495 kr. per person

Velkomst

Et glas mousserende vin eller juice

Brunchanretning

Friskbagt brød, croissant og rugbrød

med smør og pålæg

Skyr med granola og bær

Røræg, bacon og små brunchpølser

Pandekage med sirup og

frugtkompot

Gravad laks med hovemestersauce

og citron

Oste med kompot og knækbrød

Sæsonens salat med sprøde

grøntsager

Frugt og bær
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BRYLLUP 2026

En bryllupsfest i hjertet af København
Fejr jeres store dag i den helt særlige stemning, som kun Nyhavn kan tilbyde,
omgivet af historiske lokaler. Hos Nyhavns Færgekro skaber vi rammerne for en
uforglemmelig dag med god mad, hyggelig atmosfære og nærvær i centrum.

Inkluderet i bryllupspakken
Festlokale med udsigt til Nyhavn
Opdækning med hvide duge, stofservietter, lys og bordkort efter bordplan
Gavebord 
Vært/værtinde til selskabet
Koordinering med toastmaster og leverandører

BRYLLUPSPAKKE15



Bryllupsmenu

Drikkevarer (i 5 timer)

Tilvalg

Husets hvidvin, rødvin og dessertvin
Fadøl, sodavand og vand m/u brus
Kaffe (stempelkande) og te

Bryllupskage: pris efter aftale

Natmad: 125 kr. per person (fx sliders, hotdogs eller andet efter aftale)

Tholstrups Natmad: 225 kr. pr. person (bræt med pølser, charcuterie,

sylt, sky og varm leverpostej samt brød)

Musik og underholdning (musikere og DJs): pris efter aftale

Bordopdækning og blomsterarrangementer: pris efter aftale 

Ekstra timer med fri bar: pris efter aftale

BRYLLUPSPAKKE

1.695 kr. per person

Velkomst
Ét glas mousserende vin eller
alkoholfri drink
2 små kanapéer (fx crustader med
røget laks og rygeostcreme eller
rejer med citron og løjrom)

3-retters menu
Forret: Røget laks med rygeost,
kapersvinaigrette og surdejsbrød
Hovedret: Oksefilet med sæsonens
grønt, rødvinssauce og kartofler.
Eller helstegt rødspætte serveret
med kartofler og persillesovs 
Dessert: Chokoladekage med
vaniljeis, saltkaramel og crumble
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MINDESAMMENKOMSTER
2026

Vi hjælper gerne med at skabe en rolig og værdig ramme for minde-
sammenkomster, hvor familie og venner kan samles efter højtideligheden.

Menu

2 stk. klassisk smørrebrød efter sæson

1 øl eller sodavand pr. person

Filtreret vand med/uden brus

Kaffe (stempelkande) og te

En rolig ramme for at samles og mindes

315 kr. per person

MINDESAMMENKOMSTER17
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Vi glæder os til at byde jer velkommen og skabe rammerne
om en dag, der bliver præcis som I ønsker den. 

Har I spørgsmål, særlige ønsker eller behov for tilpasninger, står vores
team altid klar til at hjælpe. Kontakt os endelig, vi hjælper gerne med
at skræddersy jeres arrangement.

Mail: selskaber@nyhavnsfaergekro.dk
Telefon: +45 33 15 15 88
www.nf.dk 

Bemærk

Bestilling minimum 4 hverdage i forvejen.
Menuen skal være den samme for hele selskabet (min. 10 personer).
Vi tager naturligvis hensyn til allergier og særlige kostønsker.
Vi forbeholder os retten til at ændre menuer og priser i
overensstemmelse med tilgængelige leverance.
Læs vores betingelser: Forretningsbetingelser hos Tholstrup

https://www.tholstrup.dk/selskaber
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