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SELSKABSMENUER 2026

www.huksfluks.dk | Grabrgdretorv 8, 1154 Kgbenhavn K | +45 33 91 92 93 | selskaber@huksfluks.dk




VELKOMMEN
TIL HUKS FLUKS

HOLD DIT SELSKAB | HJERTET AF KOBENHAVN

Huks Fluks ligger midt pa det stemningsfulde Grabrgdretorv, hvor historien
gar helt tilbage til franciskanermunkene, der i sin tid gav torvet sit navn. | dag
mgdes sydlandsk bistrostemning, gode vine og et saesondrevet kgkken i
restauranten, hvor intime lokaler danner rammen om hyggelige middage

og mindevaerdige selskaber.




SELSKABER PA HUKS FLUKS 2

MAD OG VIN, DER SAMLER

Hos Huks Fluks byder vi pa klassisk bistrostemning og mad og vin, der samler
mennesker. Her kan du holde alt fra intime middage til festlige arrangementer
— enten i private lokaler eller i restaurantens abne rammer.

KAPACITET
Terrassen - Grabrgdretorv Udendgrs terrasse 110 siddende gaester
Restaurant - stueetage Abent lokale 46 siddende geester
Langbord - stueetage Delvist privat lokale 16 siddende gaeester
Kabinettet - stueetage Delvist privat lokale 6 siddende gaester
Grgnt lokale - 1. sal Privat lokale 20 siddende gaester
Brunt lokale - 1. sal Privat lokale 8 siddende gaester




SELSKABSMENU - FROKOST

Hos Huks Fluks serverer vi selskabsmenuer til bade frokost og middag — fra
vores populaere frokosttallerken til sharing menu og 2- eller 3-retters middag.
Vi tilbyder naturligvis ogsa vegetariske alternativer.

-
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FROKOSTMENU

En frokostoplevelse med Huks Fluks favoritter i sma portioner
— serveret med surdejsbrgd og traffelsmgr.

Frokosttallerken
e Avocadotoast med citron, salt & peber
e Handskaret steak tartare med kapers, loag og sennep
e Lagret iberisk sortfodsskinke - Cebo (24 mdr.)
e Skagen toast med rejer, dild, mayo & I6jrom

Dessert

e Creme Brllée — vaniljecreme med karamelliseret sukker

325 kr. per person




SELSKABSMENU - AFTEN

SHARING MENU

En delevenlig menu med Huks Fluks’

signaturretter i 3 serveringer.

1. servering
e Marinerede Lucques-oliven
¢ Valencia mandler med havsalt
e Kroketter med Comté og béchamel
e Sortfodsskinke (Cebo - 24 mdr.)

e Dampede blamuslinger

2. servering
e Grillet Pluma Ibérico med Mojo
Rojo og Pimientos de Padrén

e Pommes frites

3. servering

e Creme Brillée

425 kr. per person

VINMENU

e 3 glas ngje udvalgt vin

e Filtreret vand m/u brus

350 kr. per person




SELSKABSMENU - AFTEN

KLASSISK MIDDAG
Fds ogsd som vegetarisk alternativ.

e Forret: Suppe af arstidens ravarer
med sprgdt brgd og smer

e Hovedret: Torsk & la Beurre Blanc
Skindstegt torsk med beurre blanc,
pata negra, kartofler, drstidens
grent og soltarrede tomater

e Dessert: Creme Brllée

2 retter: 375 kr. per person
3 retter: 435 kr. per person

SIGNATUR MIDDAG
Fds ogsd som vegetarisk alternativ.

e Forret: Rgget laks og rygeostcreme

e Hovedret: Grillet Pluma Ibérico
Mgar udskcering af iberisk sort-
fodssvin med Pimientos de Padron,
Mojo Rojo og pommes frites

e Dessert: Gateau Marcel med sorbet

og frysetgrret hindbaer

2 retter: 425 kr. per person
3 retter: 495 kr. per person




SELSKABSMENU - HELE DAGEN

TAPAS

Tapas/snacks til stdende reception

e Marinerede grgnne oliven

¢ Mandler med havsalt

e Sprgde kroketter

e Cebo Iberico-skinke (24 mdr.)

e Bellota Iberico-skinke (36 mdr.)

e Surdejsbrgd med trgffelsmer

e Friadgangi 2 timer til husets
redvin, hvidvin, cava rosé (tiden
starter ved fgrste glas).

e Filtreret vand m/u brus.

845 kr. per person

Tilvalg

APERITIF & KANAPEER

e 1glas Cava Rosé
e 2 sprgde kroketter

160 kr. per person
Ekstra kanapéer: 25 kr. per stk.

HUKS FLUKS KAFFESAT

o 1kop kaffe, te, el. varm chokolade
o 3 stk. petit fours
e 3clavec

Martell VS, Baileys el. Calvados

145 kr. per person




7 DRIKKEPAKKER

Drikkepakker

STANDARD 135 kr. per person

o 1glas husets vin, 1 fadgl eller 1 sodavand
e Filtreret vand m/u brus
o Kaffe (stempelkande) eller te

SELECT 195 kr. per person

e 2 fadgl eller 2 sodavand
e Filtreret vand m/u brus
o Kaffe (stempelkande) eller te

SUPERIOR 225 kr. per person

e 2 glas husets vin, 2 fadgl eller 2 sodavand
o Filtreret vand m/u brus
o Kaffe (stempelkande) eller te




DRIKKEPAKKER

Tidsbestemte drikkepakker

KLASSISK (2 TIMER) 450 kr. per person

Fri hvidvin og rgdvin - husets vine
Fri fadgl og sodavand
Filtreret vand m/u brus Ekstra time: 300 kr.

Kaffe (stempelkande) og te Dessertvin: 65 kr.

PLUS (2 TIMER) 550 kr. per person

Fri hvidvin og rgdvin - plus vine

Fri fadel og sodavand
Filtreret vand m/u brus Ekstra time: 350 kr.

Kaffe (stempelkande) og te Dessertvin: 85 kr.

PREMIUM (2 TIMER) 700 kr. per person

Fri hvidvin og r@gdvin - premium vine
Fri fadgl og sodavand
Filtreret vand m/u brus Ekstra time: 450 kr.

Kaffe (stempelkande) og te Dessertvin: 85 kr.

AFTER DINNER DRINKS (1 TIME) 250 kr. per person

o Fri bar efter middagen

med udvalgte long drinks




FESTER & SARLIGE
ANLEDNINGER

EN SARLIG DAG FORTIJENER SARLIGE RAMMER

Hos Huks Fluks saetter vi en aere i at skabe de rette rammer for jeres
arrangement med mad og vin, der gar op i en hgjere enhed. Vi er
kendte for vores brede udvalg af vine fra hele verden, og guider
gerne til den perfekte vinoplevelse, der komplementerer jeres menu.

TILF@J EN VINSMAGNING TIL JERES FEST

Vi tilbyder vinsmagning som en del af jeres dag — en uformel og hyggelig
aktivitet fgr jeres middag eller en lidt anerledes form for reception.

Pris: 550 kr. per person (min. 10 personer)






KONFIRMATIONSPAKKE

KONFIRMATION
2026

KONFIRMATION HOS HUKS FLUKS

Hos Huks Fluks kombinerer vi sydlandsk charme og fransk
bistrostemning i hjertet af Kgbenhavn. Vores lokaler pa Grabrgdretorv
skaber den perfekte ramme for en festlig konfirmation med velsmag,
varme og neerveer.



KONFIRMATIONSPAKKE

MENU

Velkomst
Et glas mousserende vin eller alkoholfri cocktail
Serveret med sma crustader:
Steak tartare med sennep og aioli
Rejer med citron, dild og 16jrom

Forret
Rgget laks med rygeostcreme
Serveres med surdejsbrgd

Hovedret
Grillet Pluma Ibérico med Pimientos de Padrén og Mojo Rojo
Eller skindstegt torsk med beurre blanc, pata negra, kartofler,
arstidens grent og soltgrrede tomater

Dessert
Creme brilée — vaniljecreme med karamelliseret sukker

DRIKKEVARER (3 TIMER)

Husets vine (hvid, red og rosé)
Fadgl og sodavand
Filtreret vand m/u brus
Kaffe (stempelkande) og te

945 kr. per person

TILVALG

Konfirmationskage: pris efter aftale
Blomsterdekorationer i konfirmandens farver: 350 kr. per buket
Musik / DJ: pris efter aftale




BARNEDABSPAKKE

BARNEDAB
2026

-

BARNEDAB HOS HUKS FLUKS

En barnedab er en af livets store maerkedage — en dag fyldt med

gleede og gode minder. Hos os sgrger vi for en festlig og
stemningsfuld ramme, hvor geesterne kan nyde en klassisk

brunchanretning med saesonens bedste ravarer.



BARNEDABSPAKKE

MENU

Velkomst

Et glas mousserende vin eller alkoholfti juice

Brunchanretning
Friskbagt brgd & croissanter
Pan con tomate (ristet brgd, tomat, olivenolie)
Ensaladilla rusa med tun, serter & aioli
Spansk skinke, Cebo sortfordsskinke & chorizo
3 forskellige oste
Boquerones en vinagre
Tortilla Espafiola (kartoffel-omelet)
Huevos revueltos med pimentdn (spanske rgreeg)
Mini albéndigas i tomat—paprika sauce
Padrén-peberfrugter med havsalt

Saesonens frugt & baer

DRIKKEVARER

Fri kaffe (stempelkande), te og juice

Fri filtreret vand m/u brus

495 kr. per person

TILVALG

Dabskage: pris efter aftale
Mulighed for tilkgb af vin, gl og cocktails




BRYLLUPSPAKKE

BRYLLUP 2026
v

EN UFORGLEMMELIGT BRYLLUPSFEJRING

Vi sgrger for, at jeres bryllupsdag bliver en helt seerlig oplevelse. Vores
bryllupspakke er skabt med omtanke for kvalitet og naerveer, og byder pa
en menu, hvor klassisk elegance mgder moderne smag.



BRYLLUPSPAKKE

BRYLLUPSMENU

Velkomst
Et glas mousserende vin eller alkoholfri cocktail
Serveret med sma kanapéer:
Steak tartare med sennep og aioli
Rejer med citron, dild og 16jrom

Forret
Roget laks med rygeostcreme
Serveres med surdejsbrgd

Hovedret
Grillet Pluma Ibérico med Pimientos de Padrén og Mojo Rojo
Eller skindstegt torsk med beurre blanc, pata negra, kartofler,
arstidens grgnt og soltgrrede tomater

Dessert
Creme br(ilée — vaniljecreme med karamelliseret sukker

DRIKKEVARER (5 TIMER)

Husets vine (hvid, rgd og rosé€)
Fadgl og sodavand
Filtreret vand m/u brus
Kaffe (stempelkande) og te

1.695 kr. per person

INKLUDERET | PRISEN TILVALG

Velkomst Bryllupskage: pris efter aftale
3-retters menu Blomster: 350 kr. per buket
Drikkevarer i 5 timer Musik / DJ: pris efter aftale

Kaffe og te After Dinner Drinks: 250 kr. per person

(1time med udvalgte drinks)
Skal bestilles til minimum Ekstra time med drikkevarer:
15 gcester. fra 250 kr. per person




MINDESAMMENKOMSTER

MINDESAMMENKOMSTER
2026

EN ROLIG RAMME FOR AT SAMLES OG MINDES

Vi hjeelper med at skabe en rolig og veerdig ramme for mindesammen-

komster, hvor familie og venner kan samles efter hgijtideligheden.

MENU

e Lettapasanretning
e 19l eller sodavand per person
e Filtreret vand m/u brus

o Kaffe (stempelkande) eller te

315 kr. per person




LOKALER

Uanset anledningen, har vi lokalet til din fejring. Veelg mellem abne lokaler
i stueetagen, private rum pa ferste sal eller nyd velkomstdrinks eller en
stdende reception pa vores terrasse pa Grabragdretorv.

RESTAURANT - STUEETAGE

o Abent lokale

e 46 siddende geester

LANGBORD - STUEETAGE

e Delvist privat lokale

e 16 siddende geester

KABINETTET - STUEETAGE

e Delvist privat lokale

e 6 siddende gaester

GRONT LOKALE - 1. SAL

e Privat lokale

e 20 siddende geester

BRUNT LOKALE - 1. SAL

e Privat lokale

e 8siddende gaester




WiSFLUKS

_

Vi glaeder os til at byde jer velkommen og skabe rammerne
om en dag, der bliver praecis, som | gnsker den.

Har | spgrgsmal, seerlige gnsker eller behov for tilpasninger, star
vores team altid klar til at hjeelpe med at skreeddersy jeres
arrangement.

Mail: selskaber@huksfluks.dk
Telefon: +45 33 9192 93
www.huksfluks.dk

Bemeaerk

e Bestilling minimum 4 hverdage i forvejen.

e Menuen skal veere den samme for hele selskabet (min. 10 personer).

o Vitager naturligvis hensyn til allergier og seerlige kostgnsker.

o Viforbeholder os retten til at eendre menuer og priser i
overensstemmelse med tilgaengelige leverance.

e Laes vores betingelser: Forretningsbetingelser hos Tholstrup

www.huksfluks.dk | Grabrgdretorv 8, 1154 Kgbenhavn K | +45 33 91 92 93 | selskaber@huksfluks.dk



https://www.tholstrup.dk/selskaber

	SELSKABSMENUER 2026
	VELKOMMEN  TIL HUKS FLUKS
	HOLD DIT SELSKAB I HJERTET AF KØBENHAVN

	MAD OG VIN, DER SAMLER
	Hos Huks Fluks byder vi på klassisk bistrostemning og mad og vin, der samler mennesker. Her kan du holde alt fra intime middage til festlige arrangementer  – enten i private lokaler eller i restaurantens åbne rammer.

	KAPACITET
	Terrassen - Gråbrødretorv
	Udendørs terrasse
	110 siddende gæster
	Restaurant - stueetage
	Åbent lokale
	46 siddende gæster
	Langbord - stueetage
	Delvist privat lokale
	16 siddende gæster
	Kabinettet - stueetage
	Delvist privat lokale
	6 siddende gæster
	Grønt lokale - 1. sal
	Privat lokale
	20 siddende gæster
	Brunt lokale - 1. sal
	Privat lokale
	8 siddende gæster
	Hos Huks Fluks serverer vi selskabsmenuer til både frokost og middag – fra vores populære frokosttallerken til sharing menu og 2- eller 3-retters middag. Vi tilbyder naturligvis også vegetariske alternativer.


	FROKOSTMENU
	En frokostoplevelse med Huks Fluks favoritter i små portioner  – serveret med surdejsbrød og trøffelsmør.
	Frokosttallerken
	Avocadotoast med citron, salt & peber
	Håndskåret steak tartare med kapers, løg og sennep
	Lagret iberisk sortfodsskinke - Cebo (24 mdr.)
	Skagen toast med rejer, dild, mayo & löjrom

	Dessert
	Crème Brûlée – vaniljecreme med karamelliseret sukker


	325 kr. per person

	SHARING MENU
	En delevenlig menu med Huks Fluks’ signaturretter i 3 serveringer.
	1. servering
	Marinerede Lucques-oliven
	Valencia mandler med havsalt
	Kroketter med Comté og béchamel
	Sortfodsskinke (Cebo - 24 mdr.)
	Dampede blåmuslinger

	2. servering
	Grillet Pluma Ibérico med Mojo Rojo og Pimientos de Padrón
	Pommes frites

	3. servering
	Crème Brûlée

	425 kr. per person

	VINMENU
	3 glas nøje udvalgt vin
	Filtreret vand m/u brus
	350 kr. per person

	KLASSISK MIDDAG
	Fås også som vegetarisk alternativ.
	Forret: Suppe af årstidens råvarer med sprødt brød og smør
	Hovedret: Torsk á la Beurre Blanc    Skindstegt torsk med beurre blanc, pata negra, kartofler, årstidens grønt og soltørrede tomater
	Dessert: Crème Brûlée
	2 retter: 375 kr. per person  3 retter: 435 kr. per person

	SIGNATUR MIDDAG
	Fås også som vegetarisk alternativ.
	Forret: Røget laks og rygeostcreme
	Hovedret: Grillet Pluma Ibérico    Mør udskæring af iberisk sort-fodssvin med Pimientos de Padrón, Mojo Rojo og pommes frites
	Dessert: Gateau Marcel med sorbet og frysetørret hindbær
	2 retter: 425 kr. per person  3 retter: 495 kr. per person
	TAPAS
	Tapas/snacks til stående reception
	Marinerede grønne oliven
	Mandler med havsalt
	Sprøde kroketter
	Cebo Iberico-skinke (24 mdr.)
	Bellota Iberico-skinke (36 mdr.)
	Surdejsbrød med trøffelsmør
	Fri adgang i 2 timer til husets rødvin, hvidvin, cava rosé (tiden starter ved første glas).
	Filtreret vand m/u brus.

	845 kr. per person


	Tilvalg
	APERITIF & KANAPÉER
	1 glas Cava Rosé
	2 sprøde kroketter
	160 kr. per person Ekstra kanapéer: 25 kr. per stk.

	HUKS FLUKS KAFFESÆT
	1 kop kaffe, te, el. varm chokolade
	3 stk. petit fours
	3 cl avec                                  Martell VS, Baileys el. Calvados
	145 kr. per person


	Drikkepakker
	STANDARD
	135 kr. per person
	1 glas husets vin, 1 fadøl eller 1 sodavand
	Filtreret vand m/u brus
	Kaffe (stempelkande) eller te


	SELECT
	2 fadøl eller 2 sodavand
	Filtreret vand m/u brus
	Kaffe (stempelkande) eller te
	195 kr. per person

	SUPERIOR
	225 kr. per person
	2 glas husets vin, 2 fadøl eller 2 sodavand
	Filtreret vand m/u brus
	Kaffe (stempelkande) eller te



	Tidsbestemte drikkepakker
	KLASSISK (2 TIMER)
	Fri hvidvin og rødvin - husets vine
	Fri fadøl og sodavand
	Filtreret vand m/u brus
	Kaffe (stempelkande) og te
	450 kr. per person
	Ekstra time: 300 kr. Dessertvin: 65 kr.


	PLUS (2 TIMER)
	Fri hvidvin og rødvin - plus vine
	Fri fadøl og sodavand
	Filtreret vand m/u brus
	Kaffe (stempelkande) og te
	550 kr. per person
	Ekstra time: 350 kr. Dessertvin: 85 kr.


	PREMIUM (2 TIMER)
	Fri hvidvin og rødvin - premium vine
	Fri fadøl og sodavand
	Filtreret vand m/u brus
	Kaffe (stempelkande) og te
	700 kr. per person
	Ekstra time: 450 kr. Dessertvin: 85 kr.


	AFTER DINNER DRINKS (1 TIME)
	Fri bar efter middagen med udvalgte long drinks
	250 kr. per person


	FESTER & SÆRLIGE ANLEDNINGER
	EN SÆRLIG DAG FORTJENER SÆRLIGE RAMMER
	TILFØJ EN VINSMAGNING TIL JERES FEST
	Pris: 550 kr. per person (min. 10 personer)


	KONFIRMATION 2026
	KONFIRMATION HOS HUKS FLUKS
	Hos Huks Fluks kombinerer vi sydlandsk charme og fransk bistrostemning i hjertet af København. Vores lokaler på Gråbrødretorv skaber den perfekte ramme for en festlig konfirmation med velsmag, varme og nærvær.


	MENU
	Velkomst Et glas mousserende vin eller alkoholfri cocktail  Serveret med små crustader:  Steak tartare med sennep og aioli  Rejer med citron, dild og löjrom
	Forret Røget laks med rygeostcreme  Serveres med surdejsbrød
	Hovedret Grillet Pluma Ibérico med Pimientos de Padrón og Mojo Rojo Eller skindstegt torsk med beurre blanc, pata negra, kartofler,  årstidens grønt og soltørrede tomater
	Dessert Crème brûlée – vaniljecreme med karamelliseret sukker

	DRIKKEVARER (3 TIMER)
	Husets vine (hvid, rød og rosé)  Fadøl og sodavand Filtreret vand m/u brus Kaffe (stempelkande) og te
	945 kr. per person

	TILVALG
	Konfirmationskage: pris efter aftale  Blomsterdekorationer i konfirmandens farver: 350 kr. per buket  Musik / DJ: pris efter aftale

	BARNEDÅB 2026
	BARNEDÅB HOS HUKS FLUKS
	En barnedåb er en af livets store mærkedage – en dag fyldt med glæde og gode minder. Hos os sørger vi for en festlig og stemningsfuld ramme, hvor gæsterne kan nyde en klassisk brunchanretning med sæsonens bedste råvarer.


	MENU
	Velkomst Et glas mousserende vin eller alkoholfri juice
	Brunchanretning Friskbagt brød & croissanter Pan con tomate (ristet brød, tomat, olivenolie) Ensaladilla rusa med tun, ærter & aioli Spansk skinke, Cebo sortfordsskinke & chorizo 3 forskellige oste Boquerones en vinagre Tortilla Española (kartoffel-omelet) Huevos revueltos med pimentón (spanske røræg) Mini albóndigas i tomat–paprika sauce Padrón-peberfrugter med havsalt Sæsonens frugt & bær

	DRIKKEVARER
	Fri kaffe (stempelkande), te og juice Fri filtreret vand m/u brus
	495 kr. per person

	TILVALG
	Dåbskage: pris efter aftale Mulighed for tilkøb af vin, øl og cocktails

	BRYLLUP 2026
	EN UFORGLEMMELIGT BRYLLUPSFEJRING
	Vi sørger for, at jeres bryllupsdag bliver en helt særlig oplevelse. Vores bryllupspakke er skabt med omtanke for kvalitet og nærvær, og byder på en menu, hvor klassisk elegance møder moderne smag.


	BRYLLUPSMENU
	Velkomst Et glas mousserende vin eller alkoholfri cocktail  Serveret med små kanapéer:  Steak tartare med sennep og aioli Rejer med citron, dild og löjrom
	Forret Røget laks med rygeostcreme  Serveres med surdejsbrød
	Hovedret Grillet Pluma Ibérico med Pimientos de Padrón og Mojo Rojo Eller skindstegt torsk med beurre blanc, pata negra, kartofler,  årstidens grønt og soltørrede tomater
	Dessert Crème brûlée – vaniljecreme med karamelliseret sukker

	DRIKKEVARER (5 TIMER)
	Husets vine (hvid, rød og rosé) Fadøl og sodavand Filtreret vand m/u brus Kaffe (stempelkande) og te
	1.695 kr. per person

	TILVALG
	INKLUDERET I PRISEN
	Velkomst
	3-retters menu
	Drikkevarer i 5 timer
	Kaffe og te
	Skal bestilles til minimum 15 gæster.
	Bryllupskage: pris efter aftale
	Blomster: 350 kr. per buket
	Musik / DJ: pris efter aftale
	After Dinner Drinks: 250 kr. per person (1 time med udvalgte drinks)
	Ekstra time med drikkevarer:
	fra 250 kr. per person

	MINDESAMMENKOMSTER 2026
	EN ROLIG RAMME FOR AT SAMLES OG MINDES
	Vi hjælper med at skabe en rolig og værdig ramme for mindesammen-komster, hvor familie og venner kan samles efter højtideligheden.
	MENU
	Let tapasanretning
	1 øl eller sodavand per person
	Filtreret vand m/u brus
	Kaffe (stempelkande) eller te
	315 kr. per person



	LOKALER
	Uanset anledningen, har vi lokalet til din fejring. Vælg mellem åbne lokaler i stueetagen, private rum på første sal eller nyd velkomstdrinks eller en stående reception på vores terrasse på Gråbrødretorv.
	RESTAURANT - STUEETAGE
	LANGBORD - STUEETAGE
	KABINETTET - STUEETAGE
	GRØNT LOKALE - 1. SAL
	BRUNT LOKALE - 1. SAL

	Vi glæder os til at byde jer velkommen og skabe rammerne om en dag, der bliver præcis, som I ønsker den.
	Har I spørgsmål, særlige ønsker eller behov for tilpasninger, står vores team altid klar til at hjælpe med at skræddersy jeres arrangement.
	Mail: selskaber@huksfluks.dk Telefon: +45 33 91 92 93 www.huksfluks.dk

	Bemærk
	Bestilling minimum 4 hverdage i forvejen.
	Menuen skal være den samme for hele selskabet (min. 10 personer).
	Vi tager naturligvis hensyn til allergier og særlige kostønsker.
	Vi forbeholder os retten til at ændre menuer og priser i overensstemmelse med tilgængelige leverance.
	Læs vores betingelser: Forretningsbetingelser hos Tholstrup


