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VELKOMMEN TIL 
CAP HORN

Små og store fejringer i hjertet af Nyhavn
I det historiske Fredsfondens Hus i Nyhavn har generationer sat deres præg 

– fra kunstnere som Anna og Michael Ancher og modstandsfolk i kælderen

under besættelsen til jazztonerne fra Papa Bue og en ung Jamie Oliver i

køkkenet. I dag fortsætter historien omkring bordene på Cap Horn, hvor god

mad og udsigten til Nyhavn danner rammen om livets store og små fejringer.
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I restauranten i stueetagen har vi plads til 70 gæster - fordelt på 2 etager.

Restauranten er åben for andre gæster, medmindre man booker det hele.

LOKALER
Uanset om du fejrer fødselsdag, bryllup eller en hyggelig middag med

venner og familie, har vi lokalet til din fejring. Ud mod Nyhavn har vi en

solrig terrasse, hvor der er mulighed for at byde jeres gæster velkommen

eller nyde en aperitif.

Vores selskabslokale på 1. sal er privat og har plads til 51 gæster.
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SELSKABSMENUER 
2026

Gennemtænkt oplevelse fra start til slut
At Cap Horn, there is room to celebrate all of life’s great moments.

 Whether you are planning a special celebration or a more informal

gathering, our event menus ensure a dining experience that highlights

the best seasonal ingredients, prepared with great attention to detail.
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SELSKABSMENU - FROKOST5

SMØRREBRØD

FROKOSTMENU

2 stykker smørrebrød efter

kokkens valg 

225 kr. per person

Forret: Rejekroketter med aioli 

Hovedret: Blåmuslinger dampet i

hvidvin, timian og hvidløg. Serveres

med pommes frites og aioli 

Dessert: Dekonstrueret cheesecake

med sæsonens kompot og crumble 

2 retter: 275 kr. per person 

3 retter: 365 kr. per person 

Frokostmenuer

Tilvalg til selskabsmenuer

1 glas Cava Rosé 

2 sprøde kroketter

160 kr. per person

Ekstra kanapéer: 25 kr. per stk.

APERITIF & KANAPÉER



SELSKABSMENU - AFTEN 6

KLASSISK MIDDAG

Forret: Hjemmelavet suppe af årstidens

råvarer med sprødt brød og smør 

Hovedret: Helstegt rødspætte med brunet

smør, æbler, kapers, nødder og kartofler 

Dessert: Dekonstrueret cheesecake med

sæsonens kompot og crumble 

2 retter: 385 kr. per person 

3 retter: 450 kr. per person 

Aftenmenuer

SIGNATUR MIDDAG

Forret: Gravad laks med økologisk

surdejsbrød, hovmestersauce og citron

Hovedret: Oksefilet med kartoffelkompot

og svampesauce

Dessert: Gateau Marcel med hjemmelavet

vaniljeis, coulis og krokant 

 

2 retter: 435 kr. per person 

3 retter: 495 kr. per person 

Tilvalg til selskabsmenuer

Kaffe (stempelkande, te, varm chokolade 

3 petit fours 

3 cl avec (Martell VS, Baileys, Calvados) 

145 kr. per person

CAP HORNS KAFFESÆT



DRIKKEPAKKER7

Drikkepakker

STANDARD

1 glas vin, 1 fadøl eller 1 sodavand

Filtreret vand m/u brus

Kaffe (stempelkande) eller te

SELECT

2 fadøl eller 2 sodavand

Filtreret vand m/u brus

Kaffe (stempelkande) eller te

SUPERIOR

2 glas husets vin, 2 fadøl eller 2 sodavand

Filtreret vand m/u brus

Kaffe (stempelkande) eller te

135 kr. per person

195 kr. per person

225 kr. per person



DRIKKEPAKKER 8

Tidsbestemte drikkepakker

KLASSISK (2 TIMER)

Fri hvidvin og rødvin - husets vine

Fri fadøl og sodavand 

Filtreret vand m/u brus 

Kaffe (stempelkande) og te

450 kr. per person

Ekstra time: 300 kr.

Dessertvin: 65 kr.

PLUS (2 TIMER)

Fri hvidvin og rødvin - plus vine 

Fri fadøl og sodavand

Filtreret vand m/u brus

Kaffe (stempelkande) og te

550 kr. per person

Ekstra time: 350 kr.

Dessertvin: 85 kr.

PREMIUM (2 TIMER)

Fri hvidvin og rødvin - premium vine

Fri fadøl og sodavand

Filtreret vand m/u brus 

Kaffe (stempelkande) og te

700 kr. per person

Ekstra time: 450 kr.

Dessertvin: 85 kr.

AFTER DINNER DRINKS (1 TIME)

Fri bar efter middagen

med udvalgte long drinks

250 kr. pr. person



FESTER & SÆRLIGE
ANLEDNINGER

En særlig dag fortjener særlige rammer

Et selskab på Cap Horn handler ikke kun om mad og vin, det handler

også om atmosfæren. Huset emmer af historie, og væggene har været

vidne til årtiers musik, gæster og fortællinger. Med udsigt til Nyhavn

skaber vi en stemning, som er både intim og unik - et sted, hvor jeres

selskab bliver en oplevelse, gæsterne husker længe efter festen. 
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KONFIRMATION
2026

Konfirmation hos Cap Horn

Hos Cap Horn i Nyhavn dækker vi op til en festlig konfirmationsmiddag,

der begynder med bobler i glasset og små kanapéer og fortsætter med

tre klassiske serveringer ved bordet.

KONFIRMATIONSPAKKE11



MENU

DRIKKEVARER (3 TIMER)

TILVALG

Husets vine

Fadøl og sodavand

Filtreret vand m/u brus 

Kaffe (stempelkande) og te

Konfirmationskage: pris efter aftale

Natmad: 125 kr. pr. person (fx sliders, hotdogs el.lign.) 

Musik - vi samarbejder med musikere og DJs: pris efter aftale

Bordopdækning og blomster skræddersyet til jeres stil: pris efter aftale

Ekstra timer med fri bar: pris efter aftale 

KONFIRMATIONSPAKKE

995 kr. per person

Velkomst

Et glas mousserende vin eller alkoholfri cocktail 

Serveret med små kanapéer ex.: 

Rimmet laks med rygeostcreme 

Rejer med citron og dild

Forret

Gravad laks med hovmestersauce 

Hovedret

Oksefilet med karamelliseret løgpuré, rødvinsglace og pommes frites 

Dessert

Dekonstrueret cheesecake med sæsonens kompot og crumble
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BARNEDÅB
2026

Barnedåb hos Cap Horn

Til barnedåb sørger vi for en festlig og stemningsfuld ramme, hvor I

bydes velkommen med mousserende vin, efterfulgt af en klassisk

brunchanretning med sæsonens bedste råvarer.

BARNEDÅBSPAKKE13



MENU

DRIKKEVARER

Fri kaffe (stempelkande), te og juice

Fri filtreret vand m/u brus

BARNEDÅBSPAKKE

495 kr. per person.

Velkomst 

Et glas mousserende vin eller juice 

Brunchanretning

Friskbagt brød, croissant og rugbrød med smør og pålæg 

Skyr med granola og bær 

Røræg, bacon og små brunchpølser 

Pandekage med sirup og frugtkompot 

Laks med dilddressing og citron 

Udvalg af oste med kompot og knækbrød 

Sæsonens salat med sprøde grøntsager 

Frugt og bær 

TILVALG
Dåbskage: pris efter aftale

Mulighed for tilkøb af vin, øl og cocktails 
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BRYLLUP 2026

En unik ramme for jeres store dag i Nyhavn

Fejr brylluppet i hyggelige og autentiske omgivelser med mad tilberedt af

sæsonens bedste råvarer. Hos Cap Horn sikrer vi en gennemført oplevelse

med fokus på god smag og nærvær. 

BRYLLUPSPAKKE

Inkluderet i prisen

Velkomst, 3-retters menu, drikkevarer i 5 timer

Festlokale med udsigt til Nyhavns kanaler 

Opdækning med hvide duge, stofservietter og levende lys 

Gavebord  

Vært/værtinde til selskabet 

Koordinering med toastmaster og leverandører 

Skal minimum bookes til 20 personer
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BRYLLUPSMENU

DRIKKEVARER (5 TIMER)

TILVALG

Husets hvidvin, rødvin og rosévin

Fadøl og sodavand

Filtreret vand med/uden brus

Kaffe (stempelkande) og te

Bryllupskage: pris efter aftale

Blomster: 350 kr. per buket 

Musik / DJ: pris efter aftale 

After Dinner Drinks: 250 kr. per person (1 time med udvalgte drinks) 

Ekstra time med drikkevarer: fra 250 kr. per person

BRYLLUPSPAKKE

1.695 kr. per person

Velkomst

Et glas champagne eller alkoholfri mousserende vin 

2 små hummerkroketter eller sæsonens appetitvækkere

Forret

Gravad laks med hovmestersauce

 

Hovedret

Oksefilet med kartoffelkompot og svampesauce

Dessert

Gateau Marcel – chokoladekage med hjemmelavet vaniljeis, coulis og krokant
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MINDESAMMENKOMSTER
2026

Vi hjælper med at skabe en rolig og værdig ramme for minde-

sammenkomster, hvor familie og venner kan samles efter højtideligheden. 

MENU

2 slags klassiske smørrebrød efter sæson 

1 øl eller sodavand per person 

Filtreret vand med/uden brus

Kaffe (stempelkande) og te

En rolig ramme for at samles og mindes

315 kr. per person

MINDESAMMENKOMSTER17
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Har I spørgsmål, særlige ønsker eller behov for tilpasninger, står

vores team altid klar til at hjælpe med at skræddersy jeres

arrangement.

Mail: selskaber@caphorn.dk

Telefon: +45 33 12 85 04

www.caphorn.dk 

Bemærk

Bestilling minimum 4 hverdage i forvejen.

Menuen skal være den samme for hele selskabet (min. 10 personer).

Vi tager naturligvis hensyn til allergier og særlige kostønsker.

Læs vores betingelser: Forretningsbetingelser hos Tholstrup

www.caphorn.dk | Nyhavn 21, 1051 København K | +45 33 12 85 04 | selskaber@caphorn.dk

Vi glæder os til at byde jer velkommen og skabe rammerne

om en dag, der bliver præcis, som I ønsker den. 

https://www.tholstrup.dk/selskaber
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